
ROSSO DEI CONCARI
Lambrusco mantovano DOP

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

DESCRIZIONE

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

Il Rosso dei Concari esprime il suo accostamento ideale con piatti gustosi e sa-
poriti. In particolar modo le carni rosse, alla brace o arrostite, di cui contrasta il 
sapore ricco e affumicato con gusti e profumi vivaci e frizzanti. Per lo stesso mo-
tivo questo Lambrusco mantovano si abbina ottimamente anche a risotti e primi 
a base di carne, affettati e salumi dalla consistenza pastosa.

UVAGGIO

Visive

Intenso color rubino 
e spuma, anch’essa 

rossa, abbondamente 
e persistente.

GustativeOlfattive

Sentori di frutta rossa, 
specialmente ciliegie, 

e floreali come di 
violette.

Gusto equilibrato e 
fresco, con spiccate 

note primaverili e 
floreali.

12
Residuo

zuccherino

g/l 11
Grado 

alcolico

ml/100ml

7
Acidità

g/l 13
Temperatura 

di servizio

°C

50%

Viadanese

30%

Maestri

20%

Marani

Il Rosso dei Concari è il nostro Lambrusco mantovano DOP d’eccellenza e porta 
con sé la storia del territorio in cui sorge l’azienda. Il suo nome è, infatti, un tributo 
agli antichi lavoratori della Conca di Governolo, un’opera idraulica, costruita 
dall’Ingegner Bertazzolo nel 1609, con lo scopo di rendere navigabile il fiume 
Mincio e quindi favorire il commercio del Ducato di Mantova.

2021
Due bicchieri

Guida vini d’Italia
Gambero Rosso

2019

Guida Vinibuoni 
d’Italia

2020
91/99

Annuario vini italiani
Luca Maroni

2018
90/100

5 star wines 
Vinitaly

91/99

Codice EAN bott 8026134000121 Codice Pallettizz C

Capacità bott 0,75l

Dim bottiglia [dxh] 9cm x 28cm Cartoni per pallet 16 x 5 = 80

Peso bottiglia 1,6 kg Pallet EUR-EPAL 80x120

Codice accisa W300 22042106 Peso pallet 800kg

Altezza pallet 160cm

Bott per cartone 6

Dim cartone [bxwxh] 21cm x 30cm x 30cm

Peso cartone 9,8 kg Shelf life 2 anni da produzione

2023
Award Rosso

WineHunter Award
Merano Wine Festival


