BIANCO DEI GONZAGA O LEBOVITZ

Emilia IGP bianco secco

Il nome di questo vino ci evoca fin da subito i tempi antichi legati alla famiglia
principesca dei Gonzaga, signori di Mantova per quasi quattro secoli. Allo stesso
modo il Bianco dei Gonzaga segna la storia della nostra cantina: continua ad essere
prodotto da oltre trent'anni per il suo intramontabile gusto secco e brioso, ma allo
stesso tempo estremamente armonico ed equilibrato.

DESCRIZIONE UVAGGIO

1O g/l 11 ml/100ml

Residuo Grado
zuccherino alcolico 70% 3 O%
g/l 12 C Trebbiano Trebbiano
73 romagnolo giallo
s Temperatura
Acidita diservizio

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

B (s =

Visive Olfattive Gustative
Giallo paglierino carico Spontaneo e Secco e sapido,
con riflessi dorati. gradevole, con ricordi armonico e ben

di sentori floreali. equilibrato.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

Date le sue caratteristiche di freschezza e armonia, il Bianco dei Gonzaga e un otti-
mo vino da aperitivo, che si sposa egregiamente con gli antipasti delicati. Si accosta
ai piatti a base di verdure e pesce, bollito o alla griglia. Pud anche essere accostato
a carni bianche cotte in intingolo e con formaggi, sia freschi che stagionati.

®
—] = mxﬁ

BIANCO vEl
b 60N2A64

Ewiliv [P

BIANCO SECCO

copaetabonJors [ |

] Altezza pallet



